Ouest : nutrition et san

es Pays de la Loire
blotechnologles wennent de S engager dans un vaste program

regions planchent actuellement autour de

la definition qualitative et quantitative de
I'alimentation pour les glucides complexes et les
acides gras insaturés. «Le conseil régional de
Bretagne a initié le programme Nutrition santé
pour sensibiliser les entreprises agro-
alimentaires a la valeur nutritionnelle des
aliments et pour les aider a prendre en compte,
dans la fabrication de leurs produits, la forte
attente des consommateurs en ce domaine »,
explique Jean-Marc Gandon, président du CRITT
Santé Bretagne, chargé de [|'animation,
également PDGC de Biotrial, entreprise reconnue
mondialement pour ses recherches de
I'industrie pharmaceutique. De nombreux
industriels se sont déja engagés dans cette voie
comme par exemple, Even qui fabrique
aujourd’hui de l'alimentation pour les malades.
La valorisation des algues est une opportunité
que compte saisir la Bretagne ; les entreprises
de cette filiere, qui emploient quelques 1000
personnes, pésent environ 200 millions d'euros.
«Le créneau des produits santé peut aider les
entreprises a se positionner sur de nouveaux
marcheés, porteurs de valeur ajoutée». Le réseau
mis en place développe une approche par filiere
en s'appuyant sur I'I'TG Ouest (lait) et CBB
Développement (ingrédients, additifs) a Rennes,
I'Adria a Quimper (agroalimentaire), Archimex a

Trente chercheurs en nutrition des deux

ik

Vannes (process, extraction), BBV a Saint-Pol-de-
Léon (fruits, légumes), le CEVA a Pleubian
(algues), ID Mer a Lorient (poisson) et Zoopole
Développement a Saint-Brieuc (santé animale).

Une opportunité de

developpement

Une approche personnalisée est proposée a
I'entreprise qui le souhaite. «ll s'agit, explique
Anne-Emmanuelle, de I'Association pour le
développement de Ia recherche et de
l'innovation agroalimentaire, de convaincre des
opportunités economiques offertes par la
nutrition, d'apporter une expertise et d'offrir des
pistes de valorisation, d’améliofation, d'innovation
pour répondre aux objectifs de santé publique.»
Un spécialiste de la nutrition appliquée a
l'industrie agroalimentaire se déplace alors sur
site pour accompagner le responsable
d'entreprise. «Le marché des aliments sante
comme les compléments alimentaires, les

. aliments diététiques, les aliments fonctionnels,

croit au rythme de 10 a 30 % chaque année,
atteste le BBV, centre d'innovation technologique,
créé en 1989 a linitiative de la fillére réguliére
bretonne. La carte nutrition est, pour les années a
venir, I'un des atouts majeurs de la Bretagne,
premiére région agroalimentaire francaise.» !

Tugdual Ruellan.



